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Smakelijk

20. Bak de wafels.
19. Laat het deeg 1 uur rusten. 

16. Doe de appels bij het deeg.

10. Voeg het bakpoeder en een snuifje zout toe.
9. Doe de suiker bij de bloem.

6. Weeg 500 g bloem.

7. Doe de bloem in een kom. 17. Meng alles goed.

8. Weeg 300 g suiker. 18. Zet het deeg in de koelkast.

1. Schil de appels.

15. Meng alles goed.
14. Doe de boter bij het deeg.

5. Smelt de boter. 

2. Snij de appels in kleine blokjes.
3. Bak de appels met een beetje kaneel. 
4. Weeg 400 g boter.

13. Meng alles goed.
12. Voeg de eieren 1 voor 1 toe.
11. Voeg 2 zakjes vanillesuiker toe.

Bereiding:

Wafels met appel en kaneel

Nodig:

* 500 g bloem

* 20 g bakpoeder

* 300 g suiker

* 2 zakjes vanillesuiker

* 400 g boter

* 4 eieren

* 3 appels

* kaneel
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Doe de bloem in een kom. 

Weeg 500g bloem.

Smelt de boter.

Schil de appels.

Snij de appels in kleine blokjes.

Bak de appels met een beetje kaneel.

Weeg 400g boter.
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Doe de boter bij het deeg. 

Voeg de eieren 1 voor 1 toe. 

Meng alles goed. 

Weeg 300g suiker.

Doe de suiker bij de bloem.

Voeg het bakpoeder en een snuifje zout toe.

Voeg 2 zakjes vanillesuiker toe.
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Smakelijk!

Zet het deeg in de koelkast.

Laat het deeg 1 uur rusten. 

Bak de wafels. 

Meng alles goed.

Doe de appels bij het deeg.

Meng alles goed. 


